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Les Rencontres du 
Réseau LOCAL Anjou 2024

Le Repas des Chef.fes
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Participez à la préparation du Repas des Chef.fes !

En quoi ça consiste ?

Cette année, nous renouons avec le traditionnel 
Repas des Chef.fes ! 

A l’issue des Rencontres du Réseau LOCAL Anjou 
nous invitons tous les participants (~200) à partager 
un repas composé de recettes à base de produits 
locaux et reproductibles en restauration collective

Nous invitons les cuisinier.es de la restauration 
collective qui le souhaitent à participer à la 
préparation de ce repas Rencontres du Réseau 

LOCAL Anjou
Mercredi 2 octobre 2024
Terra Botanica - Angers
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Participez à la préparation du Repas des Chef.fes !

Qui peut participer ?

Tous les cuisinier.es de la restauration collective 
sont les bienvenu.es (structures publiques, privées, 
tous types de convives, grandes cuisines, …)

Pour participer, vous devrez pouvoir vous rendre 

disponible :

Le mercredi 3 juillet 2024 de 9H à 12H pour la « commission 
menu » une rencontre à Papillote et Compagnie avec tous les 
cuisinier.es du Repas des Chef.fes pour décider des 8 recettes au 
menu, prévoir l’approvisionnement et l’organisation du jour J

Le mardi 1er octobre 2024 de 14H à 18H pour cuisiner votre recette. 
Nous serons accueillis dans les cuisines de Papillote et Compagnie à 
Angers

Rencontres du Réseau 
LOCAL Anjou
Mercredi 2 octobre 2024
Terra Botanica - Angers
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Participez à la préparation du Repas des Chef.fes !

Comment ça va se dérouler ?

Les recettes seront sélectionnées collectivement sur la base des 
propositions des cuisinier-e-s qui participeront (8 recettes, 
équilibre sucré-salé).

Nous (Chambre d’agriculture Pays de la Loire) gérons la 
commande des produits dont vous aurez besoin pour la 
réalisation de votre recette.

Toute la brigade cuisine au même moment (01/10 de 14h à 
18h) dans une même cuisine. Merci à Papillote et Compagnie 
pour l’accueil ☺

En participant à ce moment de cuisine, vous acceptez de 
travailler avec 1 ou 2 apprenti.es cuisinier-e-s en formation 
qui viendront découvrir le métier en restauration collective

Rencontres du Réseau 
LOCAL Anjou
Mercredi 2 octobre 2024
Terra Botanica - Angers
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Participez à la préparation du Repas des Chef.fes !

Comment faire pour participer ?
Nous sommes d’avance ravi.es de votre participation ☺

Le nombre de cuisinier-e-s étant limité compte tenu du nombre de recettes 
à réaliser, nous vous invitons à vous inscrire au plus vite

Inscrivez-vous en ligne dès maintenant et dans 
tous les cas avant le 15/06/2024

>> CLIQUEZ ICI

Contact et renseignements 
Simon GALLAND, Chambre d’agriculture Pays de la Loire  Tel. 06 16 89 34 70 
simon.galland@pl.chambagri.fr

Rencontres du Réseau 
LOCAL Anjou
Mercredi 2 octobre 2024
Terra Botanica - Angers

https://forms.office.com/e/9XdWHFknXG
mailto:simon.galland@pl.chambagri.fr
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